 Тематическое планирование 8 класс
	№ урока

	Название раздела, темы урока
	Кол-во

часов
	Требования к уровню подготовки учащихся

	Виды контроля
	ЭОР

	1
2
	Вводное занятие. Основы проектирования. Дизайн подход при выполнении проектов. Использование компьютера и компьютерной графики при выполнении проектов.
	1

1
	Знать правила безопас​ной работы в кабинете технологии.  Уметь организовывать рабочее место.

Иметь представление о дизайне

Уметь проводить дизайн-анализ изделий


	
	Презентация

	I. Современное производство и профессиональное образование 16 часов


	

	Сферы современного производства и их составляющие 6 часа
	

	3

4
	Виды предприятий. Порядок оформления предприятия.  

Назначение и структура бизнес – плана. Производственный план. Семья и бизнес.
	1

1
	Иметь представление 

о сферах современного производства; видах предприятий;

их классификации по формам собственности. Уметь проектировать. Уметь определять формы хозяйственной деятельности предприятия.  Иметь представление  о порядке оформления предприятия. Иметь представление  о способах защиты прав потребителей и семейном бизнесе, а так же о сбережениях и потребительском кредите. 
	
	

	5

6
	Себестоимость производимой продукции.

Производительность и система оплаты труда. Способы защиты прав потребителей.
	1

1
	
	
	

	7

8
	Предприниматель и налоги. Сбережения и потребительский кредит.
Оценка стартовых затрат.
	1

1
	
	Бизнес-план
	

	Основы предпринимательства 6 часов
	

	9

10


	Роль предпринимательства в рыночной экономике. 

Основные сферы предпринимательской деятельности.
	1

1
	Знать: основы предпринимательства. Иметь представление о роли предпринимательства

в рыночной экономики, о сферах предпринимательской деятельности, об этике и психологии  в предпринимательстве
Понимать: суть понятий «менеджмент» и «маркетинг». а так же маркетинг в домашней экономике.
Иметь представление:

- о роли рекламы в развитии предпринимательской деятельности.
	
	

	11

12
	Менеджмент в деятельности предприятия.

Понятие маркетинга, маркетинг в домашней экономике.


	1

1
	
	
	

	13

14
	Этика и психология предпринимательства.

Реклама. Имидж и фирменный стиль.
	1

1
	
	
	

	Пути получения профессионального образования 4 часа
	

	15

16
	Профессиональные интересы и склонности. Выявление профессиональных интересов.
	1

1
	Знать: сферы современного производства; способы поиска  информации о профессиях и возможностях получения профессионального образования.
Уметь: составлять профессиограмму. Уметь: использовать результаты диагностики склонностей и качеств личности для собственного профессионального выбора.
	
	

	17

18
	Профессиональные и жизненные планы. 

Профессиональная пригодность. Здоровье и выбор профессии.
	1

1
	
	Тест
	

	II. Электротехнические работы 6 часов 
	

	19

20
	Электрический ток и его использование.  Правила безопасной работы с электрооборудованием. Составление электрических схем.
	1

1
	Знать правила безопасной работы с электрооборудованием.

Иметь представление – об источниках потребителей тока.

Иметь представление о последовательном параллельном смешанном соединении в эл. Цепи.
Знать  типы светильников, виды ламп

Уметь подбирать мощность ламп для конкретного светильника; рассчитывать количества и мощность светильников для конкретной комнаты. Иметь представление 

об элементной базе радиоэлектроники, видах связи. Знать современное оборудование для приготовления пищи (СВЧ – печи, конвекционные печи и т.п.)

Современные утюжильные приборы.
	
	

	21

22
	Электроосветительные приборы.

Электробытовые приборы, облегчающие домашний труд.
	1

1
	
	
	

	23

24


	Телеграфная, телефонная, радио- и оптическая связь. 
Экологические проблемы, защита от излучения.
	1

1
	
	
	

	III. Технология ведения домашнего хозяйства 10 часов
	

	Простейший ремонт элементов систем водоснабжения и канализации 4 часов
	

	25

26
	Водопроводные краны.

Причины подтекания кранов. Ремонт крана.
	1

1
	Иметь представление о саитарно-водопроводной сети

в квартире или доме.

 Знать устройство вентильных кранов; причины протечек в кранах и вентилях; инструменты, необходимые для проведения санитарно-технических работ.

Уметь заменить уплотнительные прокладки в кранах или вентиле
	
	

	27

28


	Общее понятие о канализационной системе в квартире.

 Конструкция сифонов, неисправности в работе и их устранение.
	1

1
	
	
	

	Технология ремонта и отделка жилых помещений 6 часов
	

	29

30


	Виды ремонтных и отделочных работ помещений. 
Планирование ремонтно-отделочных работ. План комнаты.
	1

1
	Знать правила выбора инструментов и материалов для работ  по оклейке стен обоями.
Уметь рассчитывать кол-во обоев и примерных затрат на их приобретение
	
	Презентация

	31

32
	Оклейка стен обоями.
 Расчет нужного количества обоев и примерных затрат на их приобретение.
	1

1
	
	
	

	33

34
	Основы технологии малярных работ.

Выполнение ремонтно-отделочных работ.
	1

1
	Иметь представление   о малярных работах.
Знать  разновидности малярной отделки.
Знать виды малярных составов.   Знать цветоведение при смешении красок. Уметь выбирать цвет.

Выполнять окраску горизонтальных и вертикальных поверхностей.
	Тест
	

	IV.Кулинария 12часов ( НРК)
	

	35

36
	Блюда национальной кухни в Кузбассе.

Технология приготовления супов.
	1

1
	Знать национальные блюда Кузбасса. Знать значение изделий из теста в питании че​ловека, виды теста, способы его приготовления, после​довательность приготовления изделий из теста, из мяса, органи​зация рабочего места, требования к качеству и офор​млению изделий, санитарно-гигиенические требования, правила безопасности труда в процессе приготовления блюд и изделий из теста, современное оборудование предприятий общественного питания, профессии работ​ников   пекарни,   хлебозавода,   кондитерской     фабрики, значение консервированных продуктов в питании человека, способы и виды консервирования. Уметь заготавливать на зиму овощи и фрукты.

Уметь составлять меню и рассчитывать стоимость блюд. Знать традиции праздников Масленицы, Пасхи. Уметь печь блины, окрашивать яйца.
	Сообщение
	Презентация

	37

38
	Блюда из мяса.

Технология приготовления  блюд из мяса. Сибирские пельмени.
	1

1
	
	
	

	39

40
	Заготовка продуктов из фруктов  и ягод 

 г. Прокопьевска.

Технология заморозки овощей и фруктов.
	1

1
	
	
	

	41
42
	Сервировка стола. Расходы на питание.
Составление меню, расчет количества и стоимости продуктов, в г.  Прокопьевске.
	1

1
	
	
	

	43

44
	Русская масленица. Основы блиноведения.

Технология приготовления блинов.
	1

1
	
	
	

	45

46
	Пасха. Окрашивание пасхальных яиц.

Технология приготовления пасхальных блюд.
	1

1
	
	Тест
	

	
	V. Создание изделий из текстильных и поделочных  материалов 10 часов

Художественные ремесла (вязание на спицах) (НРК)
	

	47

48
	Материалы и инструменты для вязания. Правила подбора спиц. 
Правила начала вязания на двух спицах. Традиции вязания  народов Кузбасса
	1

1
	Знать традиции вязания  народов Кузбасса.  Знать возможности техники вязания на спицах, материалы и инст​рументы; свойства шерстяных, пуховых, хлопчатобумажных и шелко​вых нитей; правила подбора спиц для вязания; условные обозначения, применяемые при вязании на спицах; технологию вязания на двух и пяти спицах;

способы ремонта вязаных изделий.

Уметь: подбирать спицы в соответствии с толщиной и качеством ни​ти и видом узора;

выполнять записи узоров вязания с помощью условных обо​значении;

вязать простые изделия на двух и пяти спицах; производить ремонт вязаных изделий.


	Выставка вязаных изделий
	Презентация

	49

50
	Технология выполнения простых петель различными способами. 
Условные обозначения, применяемые при вязании на спицах.
	1

1
	
	
	

	51

52


	Убавление и прибавление петель. Соединение петель по лицевой и изнаночной стороне. 
Вязание нитками разной толщины
	1

1
	
	
	

	53

54
	Правила вязания на пяти спицах.

 Изготовление образца детского носочка (варежки).
	1

1
	
	
	

	55

56
	Вязание на пяти спицах.

Вывязывания мысика.
	1

1
	
	Качество вязаного изделия
	

	
	VI. Творческий проект – 8 часов
Оформление и организация праздников  («Русская масленица», «Пасха», «День рождения»)
	

	57

58
	Бюджет семьи, заработная плата, расчет праздника.
Выработка первоначальных идей реализации проекта.


	1

1
	Уметь  использовать  знания и умения, полученные на уроках при выполнении проектной работы.
Уметь выполнять чертежи и эскизы, в том числе с использованием средств компьютерной поддержки; составлять учебные технологические карты; соблюдать требования к оформлению  эскизов и чертежей. Уметь оформлять пояснительную записку проекта, защищать проект.
	
	Презентация

	59

60
	Поиск  необходимой информации.

Форматы, рамки, основная надпись. Чертежный шрифт. Выполнение технологической  карты.
	1

1
	
	Тест
	

	61

62
	Выполнение рекламного проспекта. 
Оформление проекта


	1

1
	
	
	

	63

64
	Самооценка и внешняя экспертная оценка.
Защита проекта.
	1

1
	
	Защита проекта
	

	
	VII. Профессиональное образование в Кемеровской области – 4 часа
	
	

	65

66
	Знакомство с профессиями, востребованными  в Кемеровской области.
	1

1
	Знать: сферы современного производства в Кемеровской области; способы поиска  информации о профессиях и возможностях получения профессионального образования в нашей области и городе. 
	
	

	67

68
	Экскурсии в профессиональные учебные заведения Прокопьевска.
	1

1
	
	Профессиограмма
	

	
	Итого
	68
	
	
	


Календарно - тематическое планирование 8 класс
	№ урока

	Название раздела, темы урока
	Кол-во

часов
	Требования к уровню подготовки учащихся

	Виды контроля
	ЭОР
	Дата проведения
	Коррекция

	1
2
	Вводное занятие. Основы проектирования. Дизайн подход при выполнении проектов. Использование компьютера и компьютерной графики при выполнении проектов.
	1

1
	Знать правила безопас​ной работы в кабинете технологии.  Уметь организовывать рабочее место.

Иметь представление о дизайне

Уметь проводить дизайн-анализ изделий


	
	Презентация
	
	

	I. Современное производство и профессиональное образование 16 часов


	
	
	

	Сферы современного производства и их составляющие 6 часа
	
	
	

	3

4
	Виды предприятий. Порядок оформления предприятия.  

Назначение и структура бизнес – плана. Производственный план. Семья и бизнес.
	1

1
	Иметь представление 

о сферах современного производства; видах предприятий;

их классификации по формам собственности. Уметь проектировать. Уметь определять формы хозяйственной деятельности предприятия.  Иметь представление  о порядке оформления предприятия. Иметь представление  о способах защиты прав потребителей и семейном бизнесе, а так же о сбережениях и потребительском кредите. 
	
	
	
	

	5

6
	Себестоимость производимой продукции.

Производительность и система оплаты труда. Способы защиты прав потребителей.
	1

1
	
	
	
	
	

	7

8
	Предприниматель и налоги. Сбережения и потребительский кредит.
Оценка стартовых затрат.
	1

1
	
	Бизнес-план
	
	
	

	Основы предпринимательства 6 часов
	
	
	

	9

10


	Роль предпринимательства в рыночной экономике. 

Основные сферы предпринимательской деятельности.
	1

1
	Знать: основы предпринимательства. Иметь представление о роли предпринимательства

в рыночной экономики, о сферах предпринимательской деятельности, об этике и психологии  в предпринимательстве
Понимать: суть понятий «менеджмент» и «маркетинг». а так же маркетинг в домашней экономике.
Иметь представление:

- о роли рекламы в развитии предпринимательской деятельности.
	
	
	
	

	11

12
	Менеджмент в деятельности предприятия.

Понятие маркетинга, маркетинг в домашней экономике.


	1

1
	
	
	
	
	

	13

14
	Этика и психология предпринимательства.

Реклама. Имидж и фирменный стиль.
	1

1
	
	
	
	
	

	Пути получения профессионального образования 4 часа
	
	
	

	15

16
	Профессиональные интересы и склонности. Выявление профессиональных интересов.
	1

1
	Знать: сферы современного производства; способы поиска  информации о профессиях и возможностях получения профессионального образования.
Уметь: составлять профессиограмму. Уметь: использовать результаты диагностики склонностей и качеств личности для собственного профессионального выбора.
	
	
	
	

	17

18
	Профессиональные и жизненные планы. 

Профессиональная пригодность. Здоровье и выбор профессии.
	1

1
	
	Тест
	
	
	

	II. Электротехнические работы 6 часов 
	
	
	III. 

	19

20
	Электрический ток и его использование.  Правила безопасной работы с электрооборудованием. Составление электрических схем.
	1

1
	Знать правила безопасной работы с электрооборудованием.

Иметь представление – об источниках потребителей тока.

Иметь представление о последовательном параллельном смешанном соединении в эл. Цепи.
Знать  типы светильников, виды ламп

Уметь подбирать мощность ламп для конкретного светильника; рассчитывать количества и мощность светильников для конкретной комнаты. Иметь представление 

об элементной базе радиоэлектроники, видах связи. Знать современное оборудование для приготовления пищи (СВЧ – печи, конвекционные печи и т.п.)

Современные утюжильные приборы.
	
	
	
	

	21

22
	Электроосветительные приборы.

Электробытовые приборы, облегчающие домашний труд.
	1

1
	
	
	
	
	

	23

24


	Телеграфная, телефонная, радио- и оптическая связь. 
Экологические проблемы, защита от излучения.
	1

1
	
	
	
	
	

	IV. Технология ведения домашнего хозяйства 10 часов
	
	
	

	Простейший ремонт элементов систем водоснабжения и канализации 4 часов
	
	
	

	25

26
	Водопроводные краны.

Причины подтекания кранов. Ремонт крана.
	1

1
	Иметь представление о саитарно-водопроводной сети

в квартире или доме.

 Знать устройство вентильных кранов; причины протечек в кранах и вентилях; инструменты, необходимые для проведения санитарно-технических работ.

Уметь заменить уплотнительные прокладки в кранах или вентиле
	
	
	
	

	27

28


	Общее понятие о канализационной системе в квартире.

 Конструкция сифонов, неисправности в работе и их устранение.
	1

1
	
	
	
	
	

	Технология ремонта и отделка жилых помещений 6 часов
	
	
	

	29

30


	Виды ремонтных и отделочных работ помещений. 
Планирование ремонтно-отделочных работ. План комнаты.
	1

1
	Знать правила выбора инструментов и материалов для работ  по оклейке стен обоями.
Уметь рассчитывать кол-во обоев и примерных затрат на их приобретение
	
	Презентация
	
	

	31

32
	Оклейка стен обоями.
 Расчет нужного количества обоев и примерных затрат на их приобретение.
	1

1
	
	
	
	
	

	33

34
	Основы технологии малярных работ.

Выполнение ремонтно-отделочных работ.
	1

1
	Иметь представление   о малярных работах.
Знать  разновидности малярной отделки.
Знать виды малярных составов.   Знать цветоведение при смешении красок. Уметь выбирать цвет.

Выполнять окраску горизонтальных и вертикальных поверхностей.
	Тест
	
	
	

	IV.Кулинария 12часов ( НРК)
	
	
	

	35

36
	Блюда национальной кухни в Кузбассе.

Технология приготовления супов.
	1

1
	Знать национальные блюда Кузбасса. Знать значение изделий из теста в питании че​ловека, виды теста, способы его приготовления, после​довательность приготовления изделий из теста, из мяса, органи​зация рабочего места, требования к качеству и офор​млению изделий, санитарно-гигиенические требования, правила безопасности труда в процессе приготовления блюд и изделий из теста, современное оборудование предприятий общественного питания, профессии работ​ников   пекарни,   хлебозавода,   кондитерской     фабрики, значение консервированных продуктов в питании человека, способы и виды консервирования. Уметь заготавливать на зиму овощи и фрукты.

Уметь составлять меню и рассчитывать стоимость блюд. Знать традиции праздников Масленицы, Пасхи. Уметь печь блины, окрашивать яйца.
	Сообщение
	Презентация
	
	

	37

38
	Блюда из мяса.

Технология приготовления  блюд из мяса. Сибирские пельмени.
	1

1
	
	
	
	
	

	39

40
	Заготовка продуктов из фруктов  и ягод 

 г. Прокопьевска.

Технология заморозки овощей и фруктов.
	1

1
	
	
	
	
	

	41
42
	Сервировка стола. Расходы на питание.
Составление меню, расчет количества и стоимости продуктов, в г.  Прокопьевске.
	1

1
	
	
	
	
	

	43

44
	Русская масленица. Основы блиноведения.

Технология приготовления блинов.
	1

1
	
	
	
	
	

	45

46
	Пасха. Окрашивание пасхальных яиц.

Технология приготовления пасхальных блюд.
	1

1
	
	Тест
	
	
	

	
	V. Создание изделий из текстильных и поделочных  материалов 10 часов

Художественные ремесла (вязание на спицах) (НРК)
	
	
	

	47

48
	Материалы и инструменты для вязания. Правила подбора спиц. 
Правила начала вязания на двух спицах. Традиции вязания  народов Кузбасса
	1

1
	Знать традиции вязания  народов Кузбасса.  Знать возможности техники вязания на спицах, материалы и инст​рументы; свойства шерстяных, пуховых, хлопчатобумажных и шелко​вых нитей; правила подбора спиц для вязания; условные обозначения, применяемые при вязании на спицах; технологию вязания на двух и пяти спицах;

способы ремонта вязаных изделий.

Уметь: подбирать спицы в соответствии с толщиной и качеством ни​ти и видом узора;

выполнять записи узоров вязания с помощью условных обо​значении;

вязать простые изделия на двух и пяти спицах; производить ремонт вязаных изделий.


	Выставка вязаных изделий
	Презентация
	
	

	49

50
	Технология выполнения простых петель различными способами. 
Условные обозначения, применяемые при вязании на спицах.
	1

1
	
	
	
	
	

	51

52


	Убавление и прибавление петель. Соединение петель по лицевой и изнаночной стороне. 
Вязание нитками разной толщины
	1

1
	
	
	
	
	

	53

54
	Правила вязания на пяти спицах.

 Изготовление образца детского носочка (варежки).
	1

1
	
	
	
	
	

	55

56
	Вязание на пяти спицах.

Вывязывания мысика.
	1

1
	
	Качество вязаного изделия
	
	
	

	
	VI. Творческий проект – 8 часов
Оформление и организация праздников  («Русская масленица», «Пасха», «День рождения»)
	
	
	

	57

58
	Бюджет семьи, заработная плата, расчет праздника.
Выработка первоначальных идей реализации проекта.


	1

1
	Уметь  использовать  знания и умения, полученные на уроках при выполнении проектной работы.
Уметь выполнять чертежи и эскизы, в том числе с использованием средств компьютерной поддержки; составлять учебные технологические карты; соблюдать требования к оформлению  эскизов и чертежей. Уметь оформлять пояснительную записку проекта, защищать проект.
	
	Презентация
	
	

	59

60
	Поиск  необходимой информации.

Форматы, рамки, основная надпись. Чертежный шрифт. Выполнение технологической  карты.
	1

1
	
	Тест
	
	
	

	61

62
	Выполнение рекламного проспекта. 
Оформление проекта


	1

1
	
	
	
	
	

	63

64
	Самооценка и внешняя экспертная оценка.
Защита проекта.
	1

1
	
	Защита проекта
	
	
	

	
	VII. Профессиональное образование в Кемеровской области – 4 часа
	
	
	
	

	65

66
	Знакомство с профессиями, востребованными  в Кемеровской области.
	1

1
	Знать: сферы современного производства в Кемеровской области; способы поиска  информации о профессиях и возможностях получения профессионального образования в нашей области и городе. 
	
	
	
	

	67

68
	Экскурсии в профессиональные учебные заведения Прокопьевска.
	1

1
	
	Профессиограмма
	
	
	

	
	Итого
	68
	
	
	
	
	


1
2

